
Toute l’année, LA MAISON Voyages & Vignes vous propose des
ateliers sur mesure pour vivre et partager des moments forts et
des expériences inédites !

• ATELIER VENDANGE EN SEPTEMBRE
Devenez vendangeur d’un jour ! 
Au programme : accueil café, explications sur les enjeux de cette
récolte, vendanges, puis retour au chai pour suivre les différentes
opérations.
RDV à 9h au domaine. Coût 40 € par personne avec café
d’accueil, pique-nique, les dégustations, le verre de dégustation,
l’animation par le vigneron ou un œnologue. 
Durée : 3h / 2 dates en septembre. 

• ATELIER BERNACHE EN OCTOBRE
Au domaine, le vigneron vous fera visiter sa cave en vous
apprenant les temps forts du travail au chai : vinification, 
soutirage, clarification.  
RDV à 10h au domaine, le lieu vous sera confirmé 48h avant
l’arrivée. Coût 30€ par personne avec le pique-nique, les
dégustations, l’animation par le vigneron ou un œnologue et le
verre de dégustation OFFERT.  
Durée : 2h / 2 dates en octobre.

• NOUVEAU : L’ESSENTIEL DU VIN
Vos premiers pas dans l’univers de la dégustation, vous
donneront sans doute l’envie d’explorer une région viticole, ses
modes de culture et vinification. Coût 25€ par personne.
Durée : 1,30h /6 mars, 26 juin et 14 novembre.

En scannant, retrouvez le programme détaillé
des animations et des ateliers 
proposés tout au long de l’année :
Toutes les réservations sont possible en ligne
ou sur place dans nos offices. 

• ATELIER TAILLE DE LA VIGNE DE JANVIER À MARS
Un moment dédié à la taille de la vigne avec un vigneron expert.
RDV à 10h au domaine, le lieu vous sera confirmé 48h avant
l’arrivée. Coût 40€ par personne avec le café d’accueil, 
pique-nique, les dégustations, le verre de dégustation, l’animation
par le vigneron(ne) ou un œnologue.
Durée : 3h / 1 séance par mois de janvier à mars.

• NOUVEAU : UNE CHEFFE À LA MAISON
Avec Juliette Scott, cheffe privée, qui vous réserve bien des
surprises et découvrez comment magnifier vos plats dans un
voyage unique et savoureux à la recherche de l’accord parfait.
Carnet des recettes et des vins proposés à la dégustation remis à
chaque convive. Coût 60 €. 
Durée : 2h / 19 avril et 29 novembre

Office de tourisme de la vallée du loir
02 43 38 16 60  / info@vallee-du-loir.com
13 place de la République 72340 La Chartre sur le Loir
Ouverte 7j/7 en juillet et aout : De 10h-13h / 14h-18h
Dimanche et jours fériés de 10h-14h30 
Ouverte dimanche 14 juillet et jeudi 15 aout 2025
De septembre à octobre : du lundi au samedi de 10h-12h30 / 14h-18h
et de novembre à mars : du mardi au vendredi de 09h30-12h30 / 14h-17h,
fermé le jeudi après midi. Le samedi 09h30-12h30 / 14h-16h30.
www.vallee-du-loir.com


